
 

 

 

 

 

FERME DU LAC 

Putanges-le-Lac 

M Arnaud Lavorel 

 

 

 Une ferme bio  
 Une vente essentiellement locale (marché, 

épiceries, AMAP, écoles, transformateurs…) 

 

 La préservation de l’eau (forage équipé d’un 
compteur d’eau) 

 

 Un environnement préservé (maintien de haies 
bocagères et de prairies pâturées, pas de coupe de 
haies, mare, zones humides, ruches) 

 

 Une ferme en pierres locales et des bâtiments 
en bois 

 

 Une consommation d’énergie réduite (éclairages 
LED, bâtiments d’élevage isolés, livraisons groupées 
par secteurs) 

 

 Une limitation des déchets (achat de grains en 
vrac, incitation des clients à ramener leurs boîtes à 
œufs) 

 

Nos actions pour un développement durable 
Pour aller plus loin que la charte d'adhésion  

au réseau de tourisme durable  
« Suisse normande territoire préservé » 

 

 


